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— 8.80€
1. Ensalada de caballa
Mackerel salad
Salade de maquereaux
Makrelen-Salat

4. Ensalada de queso de cabra
Warm goat cheese salad
Sulade de fromage de chévre
Ziegenkiisesalat
. = =

1.50€

8. Melon con jamon
Melon with ham
Melon avec jambon

Melone mit Schinken

—

9.80€

1 1. Revuelto de patatas con cebolla,
pimicntos y jamon serrano
Serambled eggs with potatoes,
onion, peppers abd cured ham
Ocufs brovillés avee pommes de
terre, oignon, piment, jambon

Riilireier mit Kartoffeln, Zwiebeln,

Paprika und serran oschinken

“12.50€

14. Croquetas caseras
Home made croquettes
Croquettes
Hausgemachte kroketten

COCINA MEDITERRANEA

= == ==1"50€
12. Gambas cristal con huevo y
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2. Ensalada mixta
Mixed salad
Salade mixte

Tropical salad
Salade tropical

Gemischter Salat Tropischer Salat

2 14.50€
6. Cocktail de gambas

Prawns coclktail
Cocktail de crevettes
Garnellen cocktail

12.00€

5. Ensalada César
Caesar salad
Salade Caesar
Kaisersalat

10. Ensaladilla Rusa
Russian salad

‘\.\__________-—-‘.
9. Ensalada de pimientos asados
Roasted peppers salad
Salade avee poivrons grillés
Gegrille Paprika

Salade russe
Russischer salat

13. Gambas al Pil-Pil
Prawns Pil-Pil
Crevettes Pil-Pil
Garnellen Pil-Pil

pimientos asados

Little prawns with eggs and
roasted peppers

Petit crevettes avee oeufs frits
Garnellen mit Ei und gerdsteten
Paprika

8.50€
15. Mejillones al vapor
Steamed mussels

Moules a la vapeur
Miesmuscheln

16. Jamoén serrano
Serano ham
Jambon serrano
Serrano schinken
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18. Queso curado 27. Tgrtliia 19. Sopa de pescado y mariscos
Cured cheese Omelege Fish and seafood soup
Fromage melette Soupr de fruits de mer
Manchego kise Omeletten

Fisch und meeresfriichesuppe

22. Espagueti boloiiesa
Spaguetti bolognese Seafood spaguetti
Spaguetti bolognesa Spaguetti Marinera
Spaguetti bolognese Meeresfriichten Spaguetti

29. Boquerones fritos ]
Fried anchovies
Anchois frits
Fritierte sardellen

30. Calamares fritos

31. Calamaritos 33. Rosada frita
Fried squid Fried baby squids Fried halibut
Calamars frits Petiti calamars frits Abadéche au Ali-Oli
Fritierte tintenfische Kleine fritierte tintenfische

Fritierte Rosada

9.80€ =

=% Lhocofrito 35. Bacalao frito o, | TRROE
Frl.ed ChC'JCO Fiied 6od 36. Pu!plto frito
Seiche frite Morie fiia Fried octopus
Fritierter choco

Fritierter kabeljau Poulpe frite

Kleiner fritierte Oktopus

5 00€
37. Almejas salteadas 38. Mejillones nf ambas plancha
Sauteed clams Mussels marine style Grilled prawns
Clovises sautées Moules a la mariniere Crevettes a la planche
Sautierte venusmuscheln Miesmuscheln nach matrosen art

Gegrille crevetten
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4 2. Zarzuela pescado y mariscos
Fish and seafood casserole

23.00€
Mixed fried fish

40. Langostinos plancha
Grilled shrimps

Langoustines a la planche

41. Fritura

Fritur Plat de poisson et fruits de
‘r-nilll €es mer en sauce
Gegrillte carnellen Fritierte fische aus Mdlaga Fish und meeresfriichte

zarzuela

43. Rosada plancha

Grilled halibut 44, Let?guado plancha 45. Lengl'iado Meuniere
i =5 Grilled sole Meuniere sole

Abadéche grillé Sol e

Marinierte fritierte rosada ole gri

Sole Mouniere

Gegrilltes Seezunge Mouniere Seezunge

13.00€

46. Dorada plancha 47. Lul:_)ina a la plancha 48. Pez espada
Grilled sea bream Grilled sea bass Swordfish
Dourade grillé Loup de mer grillé Espadon grillé
Gegrilltes Dorada Gegrilltes Seabarsch

Gegrilltes Schwertfisch

49. %‘:ﬁ;gjgg:ﬁgdla 50. Brocheta de rosada

51. Bacalao a la vizcaina
Calamar grillé Halibut brochette Cod Vizeaina style
roml Brochette de poisson Morue 2 la Viscaine
Gegrilltes Tinterfisch Rosads Spiess

Kabeljau Vizeaina style

17.50€/pers.

Paclla mixta (Min. 2 persoms a de pescado y marisco (Min. 2 p.)

Mive pchs Ol poopt Bl el e
Paella mixte (Min. 2 personnes) de mer (Min. 2 personnes)
Gemischte Paella Fisch und Meeresfriichte
(Min. 2 Personnen) Paella (Min. 2 Personnen)
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26.00€

=567 Solomillo de ternera
Grilled filet steak
Filet de boeuf grillée
Lende von Burgos Rind

59. Filete de ternera
Grilled minute steak
Filet de veau grillée
Rinderfilet Rind

58. Brocheta de solomillo de ternera
Fillet beef steak skewer
Brochette de veau
Lendenspiess Rind

63. Chuleta de cerdo

1'8.50€
62. Presa ibérica

Presa iberica Pork chops
Porc ibérique Cotelette de pore
Iberische presa Schweinekotelett

&. 6750€

66. Carrillada Ibérica en salsa

65. Rabo de toro

Oxtail Iberian pork cheek

Queu de boeuf Joues de pore ibérique en sauce

Ochsenschwanz Iberische Schweinebiickchen
_____r:—':'_'.":"":‘--.

8.80¢€

69. Filete de cerdo empanado 70. Chuletitas de cordero

Breaded pork filet Lamb chcps’
Filet de pore grillee on pané Cotelettes d'agneau
Gegrillter oder panierter Lammkotelett

Schweine Schnitzel

57. Entrecot de ternera
Beef entrecote
Entrecote grillée
Rindersteak von Burgos Rind

00€

Grilled pork tenderloin
Filet mignon
Iberische Schweinelende

64. 1/2 pollo asado
1/2 roast chicken
1/2 poulet roti
1/2 Gebratenes huhn

6.80€
67. Cordon Bleu (pollo/cerdo)
Cordon Bleu (chicken/pork)

Cordon Bleu (poulet/pore)
Cordon Bleu (Hihnehen/Schwein)

H Y

I t , Roquefort a al vino Mdlaga
Sauces:

Pepper, mushrooms, Roquefort or Mdlaga style
Saices:

Poivre, Champignon, Roquefort, Mdlaga

Saucen:

Pfeffer, champignons, Roguefot ou Malaga
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VINO TINTO
RIOJA
MARQUES DE CACERES Crianza 19.00€
RAMON BILBAO Crianza 19.00€
RIOJA de la casa 15.00€
VINO BLANCO
ALBARINO RIBERO ULECIA ~ 24.00€
[ CUARENTA VENDIMIAS (Rueda)  19.00€
MARQUES DE CACERES 19.00€
MOZARES (Rucda) 18.00€
RIBERA BARBADILLO 18.00€
MATARROMERA Crianza  33.00€  BARBADILLO FRIZZANTE B 18.00€
EMILIO MORO Crianza ~ 32.00€ ~ RIOJADELACASA p 12006
PROTOS Crianza 27006 BBMIDURCH ) 15.00€
PROTOS Roble 17.00€
CARRAMIMBRE Roble /8 17.00€
VINO ROSADO

RIOJA DE LA CASA

LAMBRUSCO n‘

CAVAS Y CHAMPAGNE

JUVE & CAMPS botella
CAVA bgtella
BENJAMIN CAVA botella .- _

AN
1]
s

IVA ineluido en precios

, ; gk
MARQUES DE CACERES #7 19.00€
8 1500€
. 16.00€

".ﬁ L '




BEBIDAS

Coca-cola

Fanta naranja o limoén
Seven up

Agua 1/2 1.

Agua 1.5 1.

Gaseosa 1/2 L.

Tonica
Zumos

Zumo de naranja natural

Cana San Miguel
Tubo San Miguel
Pinta San Miguel
Litro San Miguel

Botella San Miguel 1/3
Botella Mahou Sestrellas 1/3
Botella sin alcohol 1/3
Alhambra reserva 1/3

Tinto de verano
Tinto de verano Rioja
Vaso de sangria

Jarra tinto de verano

Copa Rioja de la casa
Copa Ribera roble

Malaga Virgen copa
Manzanilla copa

Martini combinado
Campari combinado
Campari zumo de naranja

Ricard

Fernet Branca

2.60€
2.60€
2.60€
1.90€
3.00€
2.60€
2.60€
2.60€
2.70€

2.10€
2.20€
4.50€
8.50€

2.60€
3.60€
2.60€
3.80€

2.50€
2.70€
4.00€
8.50€

3.20€
3.50€

3.00€
3.00€
6.00€
6.00€
7.00€
6.00€
6.00€
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Tia Maria/Baileys
Cointreau/Frangelico
Licor manzana/melocoton
Amaretto/Licor 43
Ponche/Pacharan/Menta
Pacharan Otaola

Anis dulce/seco
Tequila/Jaggermaister
Limoncello/Orujo
Drambuie

Malibi/pina

Terry/Soberano
Brandy de la casa
Brandy Magno
Brandy Carlos |
Brandy 1866
Brandy Luis Felipe

Whisky escocés/refresco
Bourbon/refresco
DYC/refresco

Chivas 12 anos

Johnnie Walker negro

Gin Larios

Gin Beefeater

Gin Tanqueray

Ron Bacardi

Ron Cacique/Barcel6/Negrita
Cacique 500

Ron Havana reserva

Vodka Smirnoft

Vodka Smirnoft/zumo nar.

Bloody Mary
Lumumba

ERRANE

6.00€
6.00€
4.80€
6.00€
4.70€
5.00€
4.00€
6.00€
S5.80€
10.00€
8.00€

4.00€
4.00€
5.00€
13.00€
18.00€
25.00€

6.00€
8.00€
5.50€
13.00€
10.00€

5.50€
6.00€
7.00€
S5.50€
S5.50€
7.00€
7.00€
6.00€
7.00€

7.00€
7.00€
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