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COCINA MEDITERRANEA

Makrelen-, Tomaten- und Zwiebelsalat

Gemischter Salat...............co.ovvviiieiiieieieeireeeeeeeseeeinns. "
Salat, tomate, zwiebel, mais, oliven, ei, thunfisch und spargeln :

Tropischer Salat...........cccccevevveivvvreesiiiierennnd BBy
Salat, palmenherz, orange, rnelone, arocado, apfel, mais, '
ananas, garnellen, kiwi und cocktailsauce

ZABORIASERAIAE . ...l sonsinisniisisisitansirmm it gy RN e, |
Verschiedene salate, eherry tomaten, rosinen, niisse, Ziegenkiise und senfvinaigrette
mit Balsamischenessigereme

RATSCTSAVAL, 50005000 mmsstispsisssiistineg S0 bt Lo e oh s s b r
Verschiedene salate, hiinchen, Kise, debratene brotwiirfel und kaisersauce

OMELETTES

Franzosisches 6.90€ Spanisches 7.90€ Gekochter schinken 7.90€
Garnellen 7.90€ Champignons 7.90€ Kise 7.90€

Thunfisch 7.90€ Serrano Schinken 8.90€

Brod und butter 1.50€

linklusive MwSi



Lucena

COCINA MEDITERRANEA

Serrano Schinken........... B ..... 1/2Ration  9.00€  Ration 15.00€
Iberischer Schinken......... - ./ 1/2 Ration 14.00€  Ration 25.00€

Manchego Ki8e......covviviiiveiniveiirmminisens 172 Ration  9.00€  Ration 15.00€

SUPPEN

Franzosische zwiebelsuppe..........oooiiiiiiiiiii i 8.00€
Fisch und meeresfriichtesuppe ..., 9.00€

TomAatenCreme. ..ot e, 8.00€

(1/2 ration) 7.90€
(ration) 10.90€

NUDELN

Spaghetti
IS £ 7 e 0 £ s s e b § BT £ SR s 5 SRS G Cirna o b o E dais 8.00€
Bolognes. ............ccooiiiiii,
Carbonara....................... |
Aglioeolio.......................

Mit meeresfriichten

REIS

GemiSChte Paella (Fisch, Meeresfriichte, Huhn, Schwein). « v v v oo evn .. (2 pel‘SOIlen) 28.00€
Fisch und Meeresfriichte Paella.... & n ..(2 personen) 37.00€
Reis mit Hummer.................... B \...(2 personen) 54.00€
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COCINA MEDITERRANEA

Eingelegte Sardellen........................... . ... R
Fritierte frische Sardellen. .......................

Fritierte rosada mit ali-oli (mayonese mit knoblauch). . T
Marinierte fritierterosada. . .............. .. ... ... .. .... iyt
Fritierter kabeljau................... ... .. o

Fritierter choco.......................... .-,"&3;;
Kleine fritierte tintenfische =
Fritierte tintenfische ...................... O
Fritierte fische aus Malaga. ............ x \‘8‘ ¥
Sautierte venusmuscheln............... R
Miesmuscheln nach matrosen art.............................
Gegrillterosada.......................... | eGSR
Gegrillter tintenfisch o0-s00grs). .. ... ... :
Gegrillte dorada. .......................]
Gegrillter seebarsch. ...t
Gegrillter Schwertfisch. ............ ... .. ..
Gegrillte Seezunge (400-500grs). . ... ..ooovnn.... '
Meuniere Seezunge (400-500grs). . ... .......

Seezunge nach Lucena art 400500 gs). . ..

Spiessfisch............ ... i, —_—
GeBrillter 1achS. . o ovcsnsovsciessnns onmssanenssmssssensosssnsss
Kabeljau nach Vizeaina art............... .. ... ... .o ...
Garnellen mit CULTY. . ...t i i eans 20.00€
Fisch und meeresfriichte zarzuela............................. 34.00€
(ECBHIME CrOVOLIBIL & oc a/ss oo s ais oo a5 S8 & 500 5 6 5 Sokch 0 3605 B Dmoib o 934 25.80€
Georillie BatDelleny oo oiniasinsiiesamssinssismensessisiinies s 25.80€
Mayonese mit knoblauch...... 2.00€
Mayonese. ....ccoocevnroroninnns 2.00€

Inklusive MwSt
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AI] are sewed With COCINA MEDITERRANEA
chips and vegetables

Lende von Burgos rind (ca. 350 8)............................ 26.50€
Tournedo Rossini von Burgos rind (ca. 350 8)............... 31.00€
Rindersteak von Burgos rind (ca. 500 8)..................... 25.00€
Lendenspiess von Burgos rind ....................c.co.Ll. 26.50€
Hihnchenbrustspiess. ...,
Schweinefilet am Spiess ...t
Rinderfilet von Burgos rind. .........

Gegrillte schweinelende ......... ®o

Iberische Schweinebéckehen. . . |
Iberische presa. ...................\
Schweinekotelett....................0%

Schweinekotelett nach Riojaart .............................. 18.00€
Cordon Blue (hinchen oder schwein)... .. B 17.50€
1/2 brathinchen..................... s RS

Gegrillter hithnerfilet Sar A
Hinchen mitcurry ................ _

LammkKkoteletts ..................... . =
Panierter Schweine schnitze

Rindfleischburger (ca. 250 g)... o o
mit franzosisch frites, karamelhsnerten Zw:ebeln und Salat

Saucen: Pfeffer, champignons, roquefort, Malaga wein 4.80€

Inelusive Mwst
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GETRANKE Lucena

Coca-cola 2.60€
Fanta 2.60€
Mineralwasser 50 cl. 2.00€ . o2
Mineralwasser 1,5 1. 3.00€ AL KOP_]OI’ISCHE GETRANKE
Siifte 2.60€ Ballantines 6.00€
Naturorangensaft 2.70€ J. Walker et. roja 6.00€
Jack Daniels 9.00€
Offenes Bier San Miguel 2.10€ Canadian Club 9.00€
Stange San Miguel 2.20€ ; ) .
Pint San Miguel 4.40€ G}n Larios 12 6'006
1 Liter San Miguel 8.50€ Gin Beefeater 6.00€
Gin Bombay Sapphire 8.00€
Flasche San Miguel 2.70€ .
Flasche San Miguel 0.0 1/3 2.90€ Rum Bacardi 6.00€
; Rum Cacique 6.00€
Flasche Mahou clasica 2.70€ R st 2006
Flasche Magna 3.80€ b e
Flasche Magna 0.0 3.80€
iy . Vodka Smirnoff 6.00€

Elasetnealismbig Reserve HHUE Vodka Smimoff/Naturorangensaft 7.00€

Krug I’fotev\_nn mft sprite 8.50€ Cardhu 10.00€
Rotwein mit Sprite 2.50€

Glas sangria 4.00€ Four Roses 10.00€

J. Walker black label 10.00€

Glas rotwein Rioja 3.30€ Chivas 10.00€

Glas weisswein Rioja 3.30€ Cloiitisio 6.00€
Glas rose wein 3.30€

y G aed ; Pacharan Zoco 4.70€

Glas rotwein Rioja erianza 3.60€ o i N 5.00C

Glas rotwein Ribera Roble 3.60€ Pachardn Otaola s e

Glas weisswein Rueda 3.60€ Fernet Branca 6.00€

Amaretto 6.00€

Baileys 6.00€

Tia Maria 6.00€

Ricard 6.00€

Apfel- oder Pfirsichlikor 4.50€

Brandy Magno 5.50€

Brandy Carlos Il 5.50€

Brandy Carlos 1 13.00€

Brandy 1866 19.00€

Brandy Luis Felipe 25.00€

Bloody Mary ) 6.00€

Lumumba “-”“-‘-{;EL“@ 6.00€
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ROTEWEIN
RIOJA

VEGA SICILIA BALBUENA 52 220.00€
200 MONIJES (Reserve) 60.00€
MARQUES DE RISCAL (Reserve) 30.00€
MARQUES DE CACERES (Crianza) 20.00€
RAMON BILBAO (Crianza) 19.50€
1/2 TINTO CRIANZA 13.50€

HAUSWEIN RIOJA 15.80€
HAUSWEIN CRIANZA 18.50€
RIBERA DEL DUERO
EMILIO MORO 32.00€
MATA ROMERA 34.00€
PROTOS (Crianza) 28.00€
PROTOS (Roble) 17.50€
CARRAMIMBRE (Roble) (' 17.50€
MOET CHANDON flasche 80.00€
JUVE & CAMPS flasche 34.00€
CODORNIU CAVA flasche 20.00€
BENJAMIN CAVA flasche 9.00€

-
Cucena
MEDI

COCINA ME
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ROSEWEIN

MARQUES DE CACERES H 19.50€
LAMBRUSCO 18.50€
HAUSWEIN 15.80€

| Krug Sangria
ad
15,00€

WEISSWEIN .

E )
MAR DE FRADES (Albarifio) L; 33.50€

A

MARQUES DE RISCAL (Sawvignon)  25.50€
MARQUES DE CACERES 19.50€
DIAMANTE (Halb siif) 19.50€
VINASOL 19.50€
CUARENTA VENDIMIAS (Rueda) 19.80€
MOZARES (Rueda) 18.00€
HAUSWEIN  15.80€
1/2 VINASOL 7 13.00€

Inklusive Nt
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